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MEHTAP marka bir {iriinii tercihinizden dolay: tesekkiir ederiz.

Bu iiriin yasamimizi kolaylastirmak i¢in sizlere sundugumuz iiriinlerden
biridir. Uriiniiniizden daha iyi verim almak i¢in kullanmadan 6nce
talimatlar1 tamamen ve dikkatlice okuyunuz. Bu kullanim kilavuzuna
ileride tekrar bagvurmak zorunda kalabileceginizden liitfen saklayiniz.

BAKIM ONARIM VE KULLANIRKEN
UYULMASI GEREKEN KURALLAR

* MEHTAP Zenan Fritoz’iiniiziin iizerinde yazili voltajin,
bulundugunuz yerin voltajina uygun olup olmadigina dikkat ediniz.
Herhangi bir uyusmazlik durumunda meydana gelebilecek arizalardan
firmamiz sorumlu tutulamaz. Ve bu ariza garanti kapsami diginda islem
gortir.

« Fritoziiniizii mutlaka toprakli bir prize takiniz. Uriine zarar vermemek
icin yetersiz akim saglayan uzatma kablolar1 kullanmayniz.

* Fritoziiniizi soba, ocak gibi direkt 1s1 kaynaklarindan uzak tutunuz.

* Fritoziiniizii saglam ve diiz bir zemin tizerinde kullaniniz. Kullandiginiz
zeminin 1slak olmamasina dikkat edin. Uriiniiniiziin icerisinin kizgin
yag ile dolu oldugunu unutmayiniz.

* Gii¢ kablosunun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina engel
olunuz.

* Fritozii giic kablosundan tutarak tasimayiniz. Prizden ¢ekmek i¢in
fisinden tutunuz.

* Fritozii; yag bosaltmadan once, temizlik 6ncesi ve kullanmadiginiz
zaman fisini mutlaka prizden ¢ekiniz.

e [s1 ayar / termostat diigmesini her kullanim sonras1 minimum konumuna
getiriniz.

e Fritoziiniiziin ana govdesini herhangi bir suya / stviya daldirmayin,
bulasik makinesinde yikamayin, nem orani yiiksek yerlerde
kullanmayiniz.

e Temizlik ve bakimi diginda iiriine herhangi bir miidahalede
bulunmayiniz. Zarar gérmesi halinde kendiniz onarmayiniz, derhal
MEHTAP yetkili servisine bagvurunuz.
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KULLANIM SIRASINDA INSAN VEYA CEVRE iCiN
TEHLIKELI OLABILECEK DURUMLARA
KARSI UYARILAR

*Fritozii ¢ocuklarin ve yaglilarin yaninda ¢alistirmayin. Cocuklarin
oynamasina izin vermeyin. Cocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayn.
* Bu iiriin evlerde kullanmilmak iizere tasarlanmistir. Ticari,
profesyonel yada sanayi amach kullamlmamahdir.

* Fritoziiniizii asla yag olmadan ve yag haznesi olmadan calistirmaymniz.
* Fritoziiniizii calisirken hareket ettirmeyin, icerisindeki kaynar yag
ciddi ve kalic yaniklart neden olabilir.

e Fritozii kullanirken el ve ayaklarinizin 1slak olmamasina dikkat edin.
* Kapak iizerindeki filtre kapaginin kapanmamasina dikkat edin, tizerini
havlu, tabak gibi nesnelerle ortmeyin. Buhar ¢ikigini engellemeyin.

e Kabloyu ve cihazi asla elleriniz nemli ve de 1slak iken tutmayniz.

e Fritoziiniize onerilen miktardan fazla yiyecek ve yag koymayiniz.

e Eger iiriin ¢alisir durumda iken yag alev alirsa derhal fritdziin fisini
prisden ¢ekiniz. Alevi sondiirmek i¢in kesinlikle su kullanmayiniz.
Kapagina kapali tutarak atesi sondiiriiniiz.

* Fritdziiniizii amacina uygun kullaniniz.

e Uretici tarafindan tavsiye edilmemis ya da saglanmamis yan tiriin ve
aksesuarlarin kullanilmas tehlikelere neden olabilir.



URUN TANIMI, OZELLIKLERI VE KULLANIMI
URUNUN TANIMI

1- Filtre kapag1

2- Filtre

3- Kizartma izleme penceresi
4- Cikarilabilir kapak

5- Kizartma selesi sap1

6- Kizartma selesi

7- Cikabilir yag haznesi

8- Kapak a¢ma butonu

9- Is1 ayar / Termostat diigmesi
10- Gii¢ ve hazir ikaz lambasi
11- Paslanmaz govde

12- Kulp

TEKNIK OZELLIKLER

Kullanim Omrii : 7 yil

TS EN 60335-2-13

220 - 240V ~ 50/60Hz

1300W

Hazne kapasitesi maksimum:1,5 It.



KIZARTMA ICIN ONEMLIi UYARILAR

e Yiiksek sicakliga dayanikla sivi yag kullanin. Farkli yagyari birbirine
karigtirarak kullanmaym.

e Farkli yiyecekleri kizartacaksaniz 6ncelikle diisiik 1s1 gerektiren
yiyecekleri kizartiniz, daha sonra yiiksek 1s1 gerektiren yiyecekleri
kizartabilirsiniz.

e Ozellikle patates kizartirken yaga ilk patatesi koydugunuzda yag
tagabilir. Bunu 6nlemek i¢in kizartma selesini yaga birkac kez daldirip
cikartiniz.

e Kizartma yaginiz: Renk degistirmisse,

Fazla kopiiriiyorsa,

Cok cabuk duman olusuyorsa,

Yag kotii kokuyorsa,

Akigkanlig1 artmigsa, degistirilmesi gerekmektedir.
eKizartacaginiz yiyecegin kuru olmasina dikkat ediniz, boylece yagin
sigramasina engel olursunuz.

* Donmug gida maddelerinin buzlarinin ¢cziilmesini bekleyiniz ve
yiyecekleri kizartma selesine fritoziin digarisinda koyunuz.

* Kizartacaginiz yiyeceklerin kalinliklarinin birbirine uygun olmasina
dikkat edin, bdylece ayni kizartma siiresinde yiyecekleri ¢ikartabilirsiniz.
* Kizartma yagimnin igerisine tuz dokmeyin, tuz yagin ¢abuk bozulmasina
neden olur.

* Kizartma sonrasi kizarmis yiyecekleri sele ile bekletme pozisyonunda
fazla bekletmeyiniz. Olusan buhar yiyecekleri yumusatabilir.

URUNU KULLANIMI

* Fritoziin kapagini aciniz. I¢erisine en az minimum, en ¢ok maksimum
seviyelerine kadar yag koyunuz.

* Sadece bitkisel yag kullaniniz. Gii¢ kablosunu prize takiniz. Gii¢ ikaz
lambas1 yanacaktir. Sicaklik ayarini pisirme tablosuna bakarak
ayarlayabilirsiniz.

e Fritdziiniiziin hazir 15181 sondiigiinde yaginizin 1s1s1 kullanim i¢in hazir
demektir. Kizartma islemi siiresince hazir 15181 tekrar tekrar yanip
sonecektir. Bu normal bir isleyistir.
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